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New entry
16 Rosso
Via Stimigliano 16, Roma. Tel. 0686211816 
Chiuso il lunedì
Tipo di cucina mediterranea innovativa
Specialità del locale tagliata di filetto allo 
scalogno e aceto balsamico
Spesa media 25/30 euro (antipasto, primo, 
secondo/contorno) vino escluso 
Dolci della casa, alcuni espressi
Vino consigliato Rodaro e Feudi Principi di 
Butera
Piatti dietetici vegetariani
Particolarità atmosfera retrò (Parigi primo 
Novecento), colori predominanti rosso e 
nero
Numero coperti 32
Carte di credito Visa, Mastercard
Musica pop, lounge, ambient ed 
eventualmente a tema dell’evento in corso
Gentilezza personale ottima
Servizi per disabili no
Sale per fumatori no
Illuminazione soffusa, candele

Tradizionale 
Malia 
Via Scopeti, 130 San Casciano in Val di Pesa 
(Firenze). Tel. 055828140
Chiuso il lunedì
Tipo di cucina toscana rivisitata
Specialità del locale gnocchi al tartufo
Spesa media 25/30 euro con vino della casa 
Dolci della casa
Vino consigliato Chianti
Piatti dietetici no
Particolarità niente menu, ci si affida allo chef 
che ogni sera propone portate diverse 
Numero coperti 32
Carte di credito no
Musica no
Gentilezza personale ottima
Servizi per disabili no
Sale per fumatori no
Illuminazione soffusa, candele

Etnico 
Ristorante Africano Adal 
Via Vasari 7, Bologna Tel. 051374991. 
Chiuso il lunedì
Tipo di cucina africana
Specialità del locale zighnì
Spesa media 20 euro
Dolci della casa
Vino consigliato bevande tipiche: ginger e 
bissap 
Piatti dietetici vegetariani
Particolarità piatti speciali su prenotazione 
(zighnì di pesce, cous cous di pesce, fagioli con 
osso buco in agrodolce, polenta eritrea)
Numero coperti 50
Carte di credito sì
Musica danze, spettacoli, percussioni dal vivo
Gentilezza personale ottima
Servizi per disabili no
Sale per fumatori no
Illuminazione soffusa, candele

NORD
De Coll’ - Eurociok 
Via Monviso 7, None (Torino). Tel. 011 9863465
Dal produttore al consumatore: lõazienda legata al rinomato marchio di cioccolata De Collõ 
mette a disposizione del pubblico un punto vendita a þanco dei laboratori. Una lavorazione 
artigianale tutta da gustare in forma di tavolette, gianduiotti (siamo o non siamo a Torino?), 
gianduia con nocciole intere, creme spalmabili. Arricchiscono la golosa offerta i cru Domori 
e la cioccolata biologica. Il punto vendita ¯ aperto tutti i giorni þno alle 17 esclusi il gioved³ 
pomeriggio e la domenica; anche presso LõOasi del Cioccolato a Torino, in corso Francia 197d.

CENTRO
Luca Mannori
Via Lazzerini 2, 59100 Prato. Tel. e fax 0574 21628 
Assaggiare la mitica torta Setteveli, che ha fatto guadagnare a Luca Mannori il titolo di campione del mondo di pasticceria, ¯ unõesperienza tutta da provare. Nel suo locale di Prato Mannori ha creato unõarea riservata alla degustazione delle praline e degli altri prodotti di cioccolateria, perch® ¯ una gioia da assaporare lentamente e senza essere disturbati. Il pasticcere ha da poco pubblicato òCome Musica - Elementi di Pasticceriaó, libro nel quale condivide segreti e passioni della meravigliosa arte della dolcezza con professionisti e semplici appassionati.

SUD
Maglio Arte Dolciaria 
Via San Giuseppe, 54 Maglie - (LE). 0836423831
Stanno per festeggiare i 130 anni di attivit¨, naturalmente a base di 
cioccolata: gli eredi di Antonio Maglio, che nel 1875 fond¸ lõazienda 
di òArte Dolciariaó, continuano la tradizione artigiana. Oltre alle 
tavolette e alle praline classiche, qui si possono assaggiare i sapori 
del sud racchiusi in una golosa copertura di cioccolata: noci, 
datteri, prugne, þchi ripieni di mandorle e scorzette di limone, 
þletti di arance canditi, mandorle pralinate, frutta disidratata 
tuffata nei distillati e pasticcini alle mandorle.
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Golosit¨ che 
fanno bene
Boutique di cioccolato con qualcosa 
in più: la cioccolata biologica, 
i cioccolatini dalle potenzialità 
terapeutiche e una torta creata dal 
campione del mondo di pasticceria…
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Enoteca 
Ristorante enoteca Locanda del Vinattiere 
Via Fontana 10, Valverde (Catania). Tel. 
0957211865
Chiuso il martedì
Tipo di cucina siciliana rivisitata 
Specialità del locale maccheroni di casa al 
pettine con ragù bianco di cinghialetto e carciofi
Spesa media menu degustazione enoteca 30 
euro
Dolci della casa
Vino consigliato dalla carta (cantina storica 
visitabile)
Piatti dietetici menu biodinamici, vegetariani, 
per celiaci, per intolleranti al lattosio e bambini
Particolarità lista di circa 36 olii extra vergini di 
oliva provenienti da tutta Italia, aceti balsamici, 
lista delle acque oligominerali e minerali
Numero coperti 60
Carte di credito tutte
Musica no
Gentilezza personale ottima
Servizi per disabili sì
Sale per fumatori sì
Illuminazione soffusa

Concerto al cioccolato
Ha aperto da pochi giorni a Milano, nel cuore di Brera, Cioccolatopuro, una boutique tutta dedicata a praline, tavolette, creme, gelati monoporzione, ovviamente a base di cacao. Le esperienze gustative del cioccolato sprigionano una miriade di sensazioni e richiami che questo nuovo locale vuole indirizzare verso “l’arte di vivere”. Nutrirsi con gusto e coscienza, prima di tutto, sfatando il luogo comune che vuole il cacao e i suoi derivati solo peccati di gola e non sostanze nutritive amiche; ed ecco che Cioccolatopuro allega ai propri prodotti una piccola scheda informativa sulle potenzialità terapeutiche del cacao e degli alimenti naturali ad esso combinati: la nocciola, ricca di fibre e vitamina E, il sesamo, un naturale schermo solare e le noci, che abbassano il colesterolo. E poi, la produzione di un cd musicale, Jouer du chocolat, per accompagnare, con le note di Mozart, Schubert, Chopin, Schumann, Brahms, Debussy e Ravel, la degustazione del cioccolato. Musiche accuratamente abbinate ai vari momenti di incontri con il gusto, dal “preludio all’esperienza” al “conflitto dinanzi alla tentazione” arrivando finalmente all’appagamento dei sensi. E senza dimenticare che il pianoforte è già un richiamo evidente all’accostamento di bianco e nero, latte e cacao, panna e cioccolato. Cioccolatopuro è a Milano in piazza del Carmine 1, tel. 0272022584.

Un brindisi con 
le Bollicine su 

Trento
La città del Concilio, dei mercatini di Natale 
e degli spumanti mette in mostra il meglio 
di sé dal 26 novembre al 19 dicembre con 
Bollicine su Trento. Il Trentino produce 
quasi il 40% degli spumanti nazionali, 
ed è proprio nel cuore del capoluogo, 
Palazzo Roccabruna, appena restaurato, 
quello che ospitò il Concilio, che si terrà 
la manifestazione dedicata alle bollicine 
nazionali. Degustazioni e curiosità per 
conoscere da vicino il mondo frizzante dello 
spumante, assaggiando bottiglie esclusive 
e tuffandosi nel passato con affiche d’epoca 
e pubblicità di altri tempi. 

Design
Marghera 37
Via Marghera 37, Milano. Tel. 024814386
Chiuso il mercoledì
Tipo di cucina mediterranea
Specialità del locale pizza fritta
Spesa media cena 20 euro
Dolci della casa
Vino consigliato del Sud Italia 
Piatti dietetici no
Particolarità colori predominanti marrone e oro, 
con due piante secolari in mezzo alla sala
Numero coperti 100
Carte di credito sì
Musica sì
Gentilezza personale ottima
Servizi per disabili sì
Sale per fumatori sì
Illuminazione calda, soffusa
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